
Bestellungen unter: 03723/652320
oder: m.clauss@gafug.de Speiseangebote

(Änderungen vorbehalten!)

Wir wünschen guten Appetit!

Montag Linseneintopf, Paniertes Jägerschnitzel,
22.07.2024 Brot, Apfelmus Pasta, Tomatensoße

(A,I,J) (2,4)(A,G,I,J)
Dienstag Eierstücke in Kräuter-Senfsoße, Champignon-Tomatenragout
23.07.2024 Salzkartoffeln, Salatbeilage auf Bandnudeln, Salatbeilage

(A,C,G,I,J) (A,C,G,I,J)
Mittwoch Geflügelhacksteak, Gazpacho (kalte Gemüsesuppe)
24.07.2024 Tomatensoße, Möhrengemüse, Reis Wurzelbrötchen mit Frischkäse

(A,C,G,I,J) (A,G,I,J)
Donnerstag Spirelli, Matjesburger
25.07.2024 Schinken-Kräutersoße, Reibekäse Matjesfilet, fruchtiges Hausdressing,

Pfirsich, Mozzarella
(2,4)(A,C,G,I,J) (2,4),(A,G,D,I,J)

Freitag Backfischstücke, Kaßlerrückensteak,
26.07.2024 Apfelrotkohl, Kartoffelpüree buntes Gemüse,

Knoblauch-Kräuterkartoffelecken
(2,4)(A,G,I,J) (2,4)(G,I,J)

Wochentag Essen 1 Essen 2
Mitarbeiter 5,00 € / Gäste 5,50 € Mitarbeiter 5,00 € / Gäste 5,50 €



Bestellungen unter: 03723/652320
oder: m.clauss@gafug.de Speiseangebote

(Änderungen vorbehalten!)

Wir wünschen guten Appetit!

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff Allergene A Gluten H Schalenfrüchte
2 Konservierungsmittel B Krebstiere I Sellerie
3 Antioxidationsmittel C Eier J Senf
4 Phosphat D Fisch K Sesamsamen
5 Süßungsmittel E Erdnüsse L Sulfite
6 Geschmacksverstärker F Soja M Lupine

G Milch N Weichtiere

Wichtiger Hinweis zu Allergien/Allergenen:
Enthaltene Allergene sind grundsätzlich nach der Bezeichnung des Gerichts angegeben und gelten für dasgesamte Gericht! Trotz aller Sorgfalt können Kreuzkontaminationen während der Verarbeitung leider nicht zu100% ausgeschlossen werden. Die im Speiseplan genannten Gerichte und Speisen können somit möglicherweiseSpuren der in der Legende aufgeführten Stoffe enthalten. Wenn Sie als Essenteilnehmer oder Ihr Kind unterNahrungsmittelunverträglichkeiten leiden, sich unsicher sind oder weiteren Informationsbedarf haben, dannnehmen Sie bitte Kontakt mit uns auf.

Telefon 03723-652320.


